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| fonde le domaine
V€c son ami anglais

lVec'saseeur Joanna
s le Douro, dinsi que dans
“les Acores, et plus exactement
ur Pile de Pico par le biais de
PAzores Wine Company. Aprés
.ses études d’cenologie, il par-
court le monde pour emmaga-
* siner des connaissances. Il
ravaille en Australie chez
\d’Arenberg, dans la Napa Val-
ley et au Chateau Lynch-Bages
a Bordeaux. Il peut désormais
mettre toute I’expérience ac-
quise au service de la vinifica-
tion de ses vins dans trois
régions du Portugal. Parmi ses
plus belles distinctions figure
le titre de «Meilleur vigneron
du Portugal 2016».

8
o
Ko
(e}
Azores Wine Company
Ilha do Pico

Fitapreta
i Vinhos
Lisbonne

La vie réserve parfois quelques surprises: demandez a
Antonio Macanita qui voulait devenir biologiste marin.
Il «étudie» aujourd’hui le raisin, qu’il produit dans quatre
régions viticoles portugaises et vinifie avec brio.

Texte: Nicole Harreisser

érangeant, anticonformiste, hyperactif
D - voila comment l'on pourrait qualifier

Anténio Maganita. Il sest trés vite inté-
ressé a la viticulture et exerce désormais dans
différentes régions du Portugal: dans I'Alentejo
avec Fitapreta, le fameux Douro (inscrit au pa-
trimoine mondial de 'UNESCO) avec Magani-
taet surl'ile des Acores Pico avec IAzores Wine
Company. Enfant, ce fils dun pére originaire
des Acores et d'une meére originaire de 'Alente-
jopasse ses vacances dans I'archipel et aspire a
devenir biologiste marin. Aujourd’hui encore, il
pratique le bodyboard et la péche sous-marine
sur son temps libre. Inscrit dans un cursus de
technique d'agriculture industrielle a 1a suite
d'une «erreur» d'immatriculation, il voit son
avenir se dessiner en troisieme année lorsqu'il
fait la connaissance de Rogério de Castro. Son
professeur s'est révélé étre I'un des plus émi-
nents spécialistes de la viticulture du Portugal
et vigneron dans la région de Vinho Verde, qui
nourrit sa passion pour le vin.

Premiére escale sur les Agores

Il selance des 1'age de 23 ans dans la produc-
tion de vin sur I'lle des Acores, Pico. Aux cOtés
de ses deux amis, Frederico Vilar Gomes, au-
jourd'hui vigneron a la Companhia das Quin-
tas, et Jodo Palhinha, aujourd'hui responsable
commercial pour Espordo au Brésil, il plante
ses premiers ceps a 20 ans. Mais une tempéte
anéantit ses vignes, signant 'échec de son en-
treprise. «J'ai entendu une puissance supé-

rieure me dire: “Reviens quand tu seras prét"»,
explique Anténio. Il attend donc dix ans avant
de revenir pour une nouvelle tentative. Nulle-
ment découragé, il poursuit ses études entre-
temps et part pour la Californie, autrement dit
bien str la Napa Valley pres de Merryvale. Il se
rend alors compte que la théorie apprise sur
les bancs de 1école ne lui permet plus d'avan-
cer dans la direction qu'il aimerait emprunter.
Pendant ses études, il s'attire la sympathie de
ses professeurs avec son impatience et son
c6té hyperactif. 1l retourne en Californie, ot
il définit sa vision de la vinification par gravi-
té et son ambition de créer des vins «lentsy. Il
termine ses études et part pour l'Australie au
domaine d’Arenberg. Cette nouvelle escale re-
met une fois encore en question ses connais-
sances théoriques, mais il s'adapte rapidement
et s'integre tres vite a l'entreprise. Enfin, il s'ar-
réte dans le Bordelais, dans la prestigieuse ap-
pellation Pauillac, au Chateau Lynch-Bages, en
2003. 1l prépare ensuite son retour au pays:
avec ses amis, Frederico Vilar Gomes et Jodo
Palhinha, il postule auprés de Herdade da Mal-
hadinha, o1 Frederico est seul a étre embauché
dans un premier temps. Les deux autres com-
péres ne jettent pas I'éponge et finissent par le
rejoindre. Clest a cette époque quAnténio ren-
contre l'cenologue David Booth. Face a son opi-
niatreté et a son engouement, David accepte de
travailler avec lui, malgré quelques hésitations
initiales. En septembre 2004, le duo fonde
Fitapreta Vinhos dans I'Alentejo.



Les vins de Poffre

DO Pico Arinto dos A¢ores 2018
202332025

Elevé exclusivement & partir d’Arinto de
Azores. Dix mois sur lies fines, suivis de
48 mois de vieillissement. Dense et varié
au nez, présente de l'onctuosité et une
opulence harmonieuse. Plein en bouche,
une minéralité fraiche et raffinée sou-
ligne une généreuse onctuosité. Longue
finale élégante.

Mariage: huitres, poisson grillé, salade
et fruits de mer frais.

Alentejo DOC Tinto de Casteldo 2020
2023232026

Field Blend issu de vieilles vignes.
Ardmes denses, cerise, cassis, feuillesde
tabac aussi, cuir raffiné et thé noir. Vif
et vibrant. Juteux et élégant en bouche,
structure tanigue riche, compact. Vin
présent doté d’une puissance bien enve-
loppée.

Mariage: sur du poulpe «a lagareiro»
avec des pommes de terre ou une
bonne volaille.

DO Tinto do Pote de Barro 2020
202322026

Fleurs blanches, fruits des bois rouges
aussi, notes de cassis mdr et une pointe
de branches coupées ensuite. Dense et
profond. Myrtilles mUres en bouche,
tanins déja bien intégrés, qui conferent
structure et profondeur. Clair et présent.
Longue finale.

Mariage: potées et rotis consistants.
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Il faut attendre encore quelques années
avant que Fitapreta Vinhos nemménage dans
ses propres locaux et ne produise du vin a par-
tir de ses propres raisins. Les deux hommes
mettent des le début l'accent sur l'expression
en verre des caractéristiques régionales. En
2004, ils mettent en bouteille le premier vin
«Preta 2004», produit a Herdade da Malha-
dinha Nova grace aux bonnes relations quen-
tretient Antonio avec
I'équipe, et remportent
sur le champ IAlente-
jo Trophy a lInterna-
tional Wine Challenge.
Dans les trois années
qui suivent, ils élaborent
leurs vins dans diffé-
rents domaines a partir
de raisins achetés dans
IAlentejo. Ils sont les premiers a proposer un
«Branco de Tintas», c'est-a-dire un blanc de
noirs, et a faire évoluer la méthode de produc-
tion du Talha. D'autres vins, comme le Fitapre-
ta Branco, le Tinto Casteldo ou le Baga ao Sol,
voient également le jour.

En 2015, Antonio fait le premier pas versl'ac-
quisition d'un chai: il prend contact avec le pro-
priétaire du Paco Morgado de Oliveira, un pago
médiéval datant du XIV siécle a Nossa Senho-
ra da Graca do Divor, a Evora. Antonio trouve
un accord avec la famille Saldanha: il accepte
de reprendre 87% de la propriété a condition
de la sauver de la ruine et de perpétuer la tra-
dition familiale des Saldanha, qui semploient
a la préserver depuis sa construction en 1306.
Du raisin y est encavé dés I'automne 2017, fai-
sant du paco le nouveau siége de Fitapreta Vin-
hos. La vaste propriété abrite un chai destiné a
l'élaboration des vins blancs, 1a Sala dos Arcos,
qui se situe dans I'ancien palais. Tous les vins,
blancs comme rouges, qui marissent en flits

«Je veux que mes
vins reflétent la pu-
reté du terroir dans
le verre - c’est ma
priorité absolue.»

de chéne frangais, y sont également conser-
vés. On y trouve aussi le «chai d'expérimen-
tation» dAntoénio, ou il laisse libre cours a ses
idées et a ses envies. Des batiments revétus
de liége selon I'usage dans la région sortent de
terre en accord parfait avec I'architecture exis-
tante et la nature environnante, et accueillent
le chai destiné a la vinification des vins rouges.
Aujourd'hui, Fitapreta Vinhos posséde 20 ha
de vignes, plantées de
ceps vieux de plus de
50 ans et composées
de Tinta Carvalha, dAli-
cante Branco, de Moreto
et de Trincadeira das Pra-
tas. Antonio découvre ce
vignoble en 2017 lors de
ses recherches sur I'his-
toire et le terroir de la ré-
gion, se plongeant ainsi dans le «vieil» Alente-
jo.En plus de sesrécoltes, le domaine vinifie du
raisin acheté a d'autres producteurs. Ce dernier
est issu de parcelles cultivées sous la direction
de I'équipe de Fitapreta.

Le chant des crabes

Un autre projet tient au coeur d’Anténio,
a savoir la culture et I'exploitation de vignes
sur Pico. Le vigneron est revenu sur l'ile dix
ans apreés sa premiére tentative pour créer des
vins saveur terre et mer. Cette fois, son entre-
prise est couronnée de succes. Tout a commen-
cé par la réhabilitation de la culture du cépage
autochtone «Terrantez do Pico». Le domaine
constitue désormais un point d'orgue de toute
visite cenotouristique de I'le. Fondée en 2014
par Anténio Macanita, Filipe Rocha et Paulo
Machado, 'Azores Wine Company traduit la
passion et l'engouement pour le vin des trois
hommes, qui peuvent senorgueillir de la socié-
té qu'ils ont créée.

Profitez de nos découvertes!

Et adhérez dés maintenant au Club les Domaines. Nous, les rédacteurs de VINUM,
sommes toujours sur les routes. Nous partons a la découverte de régions et de
domaines viticoles, ou nous dégustons des vins unigues. Nous sélectionnons les meil-
leurs pour vous préparer six fois par an un coffret de trois grands vins que vous, en
tant que membre du club, recevrez directement chez vous. Nous rédigeons aussi pour
vous des articles sur les pays visités et leurs habitants et vous dévoilons les meilleurs
bons plans. Vous aurez ainsi tout le loisir d’organiser votre prochain voyage un verre
de vin a la main ou de vous laisser transporter par la pensée avec délectation dans les
plus belles régions viticoles a travers le monde. Vous en avez I'eau a la bouche?
Alors, laissez-nous vous ouvrir les portes des meilleurs domaines au monde et com-
mandez un coffret découverte a I'adresse suivante: www.clublesdomaines.com
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Le terroirde'Vile des Acore
est marqué par lorigine volcanique
de P’ile et la proximité de la mer. @\:

Bon plan
Cella Bar, Madalena, Pico
www.facebook.com/cellabar

Le Cella Bar se situe en front de mer
non loin du port de Madalena, princi-
pale bourgade de I'lle. L'établissement
spectaculaire qui allie neuf et ancien
impressionne par sa magnifique ter-
rasse au premier étage. Ony sert des
plats succulents et des vins de premier
choix. Hors saison, I'activité est recen-
trée sur le bar.

Plus de bons plans dans l’offre du club.




