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Il'y a dix ans a émergeé un nouveau nom qui, de par sa composition, a attiré l'attention
du microcosme viticole de Wachau. On connaissait Pichler grace au célébre «F.X.»,
tandis que Krutzler était gage de qualité dans le Sud du Burgenland. Un mariage a
donné naissance au Domaine Pichler-Krutzler a Durnstein-Oberloiben. Texte: Rudolf Knoll

stimant que sa fille Elisabeth et
E son mari Erich avaient assez ter-
giversé sur le lieu de leur instal-
lation, Franz Xaver Pichler, véritable 1é-
gende de la viticulture d'Oberloiben, dans

la Wachau autrichienne, a décidé de pré-
cipiter les choses. En effet, bien que Erich

Krutzler ait travaillé et tissé de bonnes
relations commerciales en Slovénie, ce
vigneron originaire du Sud du Burgen-
land est toujours resté attaché a sa région
dlorigine. Il a longtemps réfléchi a fonder
un domaine ou a s'associer avec un autre
viticulteur dans les environs d'Eisenberg.

Elisabeth et lui ont ensuite eu un coup de
coeur pour Krems, sans parvenir a trouver
de terres adaptées. «Mais installez-vous
donc dans la Wachau, bon sangl», sest
alors emporté Franz Xaver Pichler. Aus-
sitot dit, aussitot fait! Erich et Elisabeth
ont ainsi posé leurs valises dans la de-
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Ce joli couple connait
son sujet: Elisabeth
Krutzler-Pichler est
originaire de Wachau
et Erich Krutzler du
Sud du Burgenland.
ls se sont rencontrés
ily a quinze ans lors
d’un concours vinicole
a Vienne. Le courant
est passé rapi-dement
entre eux, bien que
Erich ait entretemps
accepté un poste de
direction en Slové-
nie et accumulé les
amendes a force de
faire la navette entre
les deux pays. Pour-
tant, ils ont su s’en
accommoder. Enfin,
apreés une longue
attente et quelques
coups du sort, ils

ont pu s’installer dans
la région natale d’Eli-
sabeth, la Wachau.
Ce nouveau départ
est un succees et leurs
vins sont aujourd’hui
trés prisés.

meure qu'«Effix» et sa femme Rudolfine
prévoyaient d'habiter une fois a la retraite
(@ quelques pas du domaine F.X. Pichler,
dirigé depuis plusieurs années par leur
fils Lucas). Le beau-pére na pas non
plus hésité a mettre la main au porte-
monnaie pour que la jeune entreprise
Pichler-Krutzler puisse prendre le meil-
leur départ possible.

Peu a peu, le jeune couple a créé un do-
maine cohérent qui totalise aujourd’hui
10,5 hectares en achetant ou en louant
des terres. Chez les Pichler-Krutzler, 1a
releve vous accueille a bras ouverts a
chaque visite. Le couple a en effet trois

enfants (Luise, Xaver et Corvin), a la joie
de leur grand-mere Rudolfine Pichler qui,
ces derniéres années aux dires d'Erich
Krutzler, représente «la principale source
de main-d'ceuvre dans les vignes. Elle fait
un travail formidable.»

Années tumultueuses

Interrogé sur son parcours, ce vigne-
ron de 48 ans raconte une histoire mou-
vementée. Tout a commencé dans sa
jeunesse, alors que son pere Hermann
Krutzler (né en 1938) pratiquait encore
l'agriculture mixte et élevait des porcs.
«Jai toujours aimé passer du temps en
cave et jai vinifié mon premier Blaufrdn-
kisch en 1986 a l'age de 16 ans.» Cest a
cette époque que son pere s'est concentré
sur la production de vin rouge de qualité
supérieure, peu de temps avant de don-
ner les rénes de sa cave a ses fils Reinhold
(maitre de chai) et Erich (de formation
spécialiste de la fermentation). Erich pas-
sait a I'époque déja pour un perfection-
niste. Il a d'ailleurs créé un vignoble expé-
rimental pour réaliser des essais.

Il rencontre Elisabeth en 2011. Alors
qu'il va chercher a Vienne le titre du «Vin
rouge de l'année» décerné a sa Cuvée
Perwolff 1999 (composé en majorité de
Blaufrankisch acoquiné avec un peu de
Cabernet Sauvignon), son regard se porte
sur une jeune femme venue récupérer
plusieurs récompenses pour son peére,
E.X. Pichler. Celle-ci a étudié le droit avant
de travailler dans le négoce du vin en
Angleterre, puis pour «Osterreich Wein-
marketing», ot sa maitrise de I'anglais et
du francais était trés appréciée. Les deux
jeunes gens gardent le contact et leur re-
lation prend une tournure beaucoup plus
sérieuse. Dans l'intervalle, Erich avait déja
laissé a son frére les commandes de len-
treprise paternelle. «Cela n'a pas été une
décision facile, jai eu besoin de quelques
années pour men détacher compléte-
menty, raconte-t-il en y repensant.

Toutefois, ce viticulteur accompli ne
reste pas longtemps inactif. 11 accepte
une mission ambitieuse en prenant la
direction en 2001 du domaine slovéne
Dveri-Pax. Celui-ci appartient a I'empire
bati par le monastére bénédictin autri-
chien dAdmont. «J'ai accepté ce poste a
I'époque en pensant le garder toute ma
vie», se rappelle-t-il. 1 fait progresser le
domaine et, en 2005, passe la bague au
doigt d'’Elisabeth. Toutefois, une année
plus tard, Erich refuse de cautionner
certaines restructurations du domaine

pour lequel il travaille et démissionne. 1l
rejoint alors une autre entreprise slovene,
le domaine Marof, qu'il aide a dévelop-
per. «Cétait une drole dépoque», raconte
Erich Krutzler. «Je voulais étre le plus
souvent possible preés de ma femme et de
mes enfants, mais je travaillais en Slové-
nie. Il marrivait souvent de partir a trois
heures du matin de Wachau et de reve-
nir le méme soir. Je parcourais 80000
kilometres par an et je collectionnais les
amendes.»

Ala fin de cette période slovéne, il finit
par écouter son beau-pére et décide de
créer son propre domaine. 2007 sera son
premier millésime. Comme cet ancien
spécialiste des vins rouges a beaucoup
travaillé avec les cépages blancs slovenes,
la vinification du Riesling, du Griiner
Veltliner et, dans une moindre mesure,
du Pinot Blanc, ne lui pose aucun pro-
bleme. Ses vins blancs raffinés, minéraux
a l'acidité prononcée et sans fioritures

«Seul une base saine
et pas trop alcooli-
sée permet de créer
de grands vins trées

gouleyants.»

Erich Krutzler Vigneron




font rapidement des adeptes en Autriche,
comme a l'étranger. Il parvient méme a
assouvir sa passion pour le rouge grace
a une petite parcelle de Blaufrankisch a
Eisenberg.

Erich Krutzler travaille ses vignes de
maniere conventionnelle. Cependant, il
effectue un travail du sol intensif et veille
a préserver la 1égereté des sols. Lélevage
de ses vins n'a rien de secret non plus.
Lessentiel est dobtenir une base saine,
triée avec soin, qui ne soit pas trop alcoo-
lisée. 11 éleve ensuite ses crus dans des
cuves en inox (avec levures sélection-
nés) ou dans des foudres de chéne (avec
fermentation spontanée). Il cherche a
créer des vins gouleyants. La présence
de «Pichler» dans le nom du domaine n'a
pas vraiment aidé. «Il y a plusieurs Pichler
dans la Wachau, nous devons voler de
nos propres ailes», indique le vigneron
bien qu'il reconnaisse que la curiosité a
peut-étre joué un réle dans l'essor rapide
du domaine. Essor amplement meérité
comme le montre la qualité des cuvées
du millésime 2015, qui se révele magni-
fique aussi bien pour les vins dentrée de
gamme que pour les divers échantillons
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Les membres du Club les Domaines, créé il y a 19 ans, ont régulierement I'occasion de
découvrir des nouveautés et des crus méconnus des quatre coins de la planéte vitivi-
nicole. Six fois par an, un paquet découverte de trois flacons différents, sélectionnés
aupres de vignerons hors du commun et produisant des vins tout aussi exceptionnels,
est livré directement chez vous, accompagné d’informations sur le domaine et ses
vins. Laissez-vous surprendre et découvrez nos sélections en souscrivant a notre
abonnement a I’essai, sans aucune obligation.

Pour tout renseignement supplémentaire:
Club les Domaines, General-Wille-Str. 144, CH-8706 Meilen

Infoline 00800 36 62 46 37, www.clublesdomaines.com

dégustés alors qu'ils étaient encore &
en fats. I

Riesling Wunderburg 2012

Griiner Veltliner Supperin 2013 Blaufrdnkisch Weinberg 2013

Riesling classique, vendangé apres

le début novembre sur le terroir

de Durnsteiner Kellerberg. Aromatique
envoltante aux notes délicates
d’abricot; [égere minéralité en bouche,
vin varié a la texture crémeuse
presque élégante.

Prototype d’'un «Gruner Veltliner»
classique, nez expressif, mais avec une
délicate note poivrée; vin complexe,
tempérament trahissant encore

sa jeunesse et longue finale. Est issu
d’un parchet méconnu, dont le
potentiel s'exprime dans ce vin.

Ce vin nest pas originaire de Wachau,
mais du Sud du Burgenland, la région
natale d’Erich Krutzler, ou il est mis
en bouteille. Nez expressif de mdre;
structuré en bouche, légere tension,
tanins murs, longue finale. Ce vin est
mis en bouteille sans filtration.
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Apogée Apogée Apogée
2016 a 2025 2016 a 2025 2017 a 2025
Mariage Mariage Mariage

Gibier, oie, canard,
goulache

Escalope panée a la creme,
vitello tonnato, homard, crabe,
sandre a la creme fraiche

Escalope viennoise,
poisson, asperges,
fromages de caractére
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