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Liebe Club-Mitglieder

Es ist mir ein grosses Vergnügen, Ihnen die Azienda Conte Vistarino und ihre Weine vorzustellen.

Mein Name ist Ottavia Giorgi di Vistarino, und ich vertrete die jüngste Generation meiner Familie, 
während mein Vater unsere lange Tradition verkörpert. Unser gemeinsames Ziel ist es, moderne 
Technik und die immer wieder neuen Anforderungen des Marktes mit den Werten, der Tradition  
und der Integrität zu verbinden, für die unser Weingut steht. 

Noch heute ist die Natur unversehrt rund um Villa Fornace, das Herz unseres Besitzes aus dem  
17. Jahrhundert. 826 Hektar bester Boden werden für die Landwirtschaft genutzt, davon 200 Hektar 
für den Rebbau. Unsere 140 Hektar Pinot Nero sind einzigartig in Italien. In den Rotweinen und 
Schaumweinen, die wir aus diesen Trauben gewinnen, sind beste Qualität und langjährige Tradition 
vereint. Wir waren auch die Ersten, die in Italien einen Metodo Classico Brut hergestellt haben: Im 
Jahr 1865 produzierte mein Vorfahr Carlo einen Brut d’Italia nach der „Méthode Champenoise“. 

Liebe Weinfreunde, Sie wissen, dass man in unserem Metier nicht nur einen Weinberg und Keller 
benötigt, sondern auch Passion und Hingabe, gepaart mit Erfahrung und Aufmerksamkeit im Wein-
berg. Die Geschichte eines Weines, der solch traditionelle Wurzeln hat, ist nicht in wenigen Worten 
zu erzählen. Darum lade ich Sie ein, unser Weingut zu besuchen: Wir freuen uns auf Sie!

Herzlichst

Chers membres,

c’est avec grand plaisir que je vous présente l’Azienda Conte Vistarino et ses vins.

Je m’appelle Ottavia Giorgi di Vistarino et suis issue de la dernière génération de la famille, alors 
que mon père incarne notre longue tradition dans le vin. Notre objectif commun est d’allier technique 
moderne et adaptation aux exigences du marché avec la tradition et l’intégrité qui caractérisent notre 
domaine.

Aujourd’hui encore, la nature autour de la Villa Fornace, le cœur de notre propriété du XVIIe siècle, 
est entièrement préservée. 826 hectares de bonnes terres sont dédiées à l’agriculture, dont 200 hec-
tares à la vigne. Nos 140 hectares plantés de Pinot Noir sont uniques en Italie. Les rouges et efferves-
cents issus de cette vigne marient grande qualité et tradition séculaire. Nous avons également été les 
premiers à avoir produit un Brut méthode traditionnelle. En 1865 mon aïeul Carlo produisait un Brut 
d’Italie, selon la «méthode champenoise». 

Chers amis œnophiles, vous savez bien que dans notre métier une vigne et un chai ne suffisent pas, 
qu’il faut aussi de la passion et du dévouement, en plus de l’expérience et de l’attention prêtée à la 
vigne. L’histoire d’un vin, aux racines aussi profondes, ne peut être raconté en quelques mots. C’est 
pourquoi je vous invite à visiter notre domaine, nous serions vraiment ravis de vous y accueillir. 

Cordialement


