
«En voilà un» dit Marcos  
J. Fernández en désignant 
l’océan de vignes. En effet, 
quelque chose semble secou-

er les pieds de Malbec, du sable virevol-
te, alors que des feuilles et des bouts de 
papier sont aspirés en spirale vers le ciel. 
Enfin, une tornade de poche s’échappe 
en sautillant dans les rangs de vignes. 
Ce tourbillon naturel, remolino en espa-
gnol, est à l’origine du nom du vignoble. 
Le terroir d’Agrelo avec ses sols sablo-ar-
gileux et son climat relativement chaud, 
compensé par des brises nocturnes  
rafraîchissantes soufflant des Andes, 
produit depuis longtemps de grands 
vins qui affichent clairement leur origi-
ne. Les plus réussis fascinent par leurs 
arômes concentrés et liquoreux de pe-
tits fruits noirs, leurs notes de chocolat 

noir et de lilas. Malgré ce fruité opulent 
extraverti, ils présentent une structure 
étonnamment claire au palais. 

«Même si notre vignoble de Remolinos 
apparaît à première vue comme une enti-
té, la proportion de sable et d’argile varie 
d’une parcelle à l’autre. Cette diversité des 
sols constitue la clé du succès des vins 
produits à Decero» explique l’œnologue 
Marcos J.Fernández. Chaque parcelle est 
donc vinifiée séparément. La dégustati-
on de ces sélections de Malbec confirme 
la théorie du terroir aux multiples visa-
ges. Issus d’un même clone et vinifiés de 
la même façon, les Malbecs provenant de 
sols plutôt lourds et argileux semblent 
très mûrs, sur des notes de petits fruits 
noirs, opulents, alors que les vins produits 
à partir de raisins de parcelles plus légères 
et sablonneuses présentent une domi-
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«Decero» veut dire «...parti  
de zéro». Tout un programme! 

Dans les contreforts andins 
d’Agrelo, à quelque 40 kilomètres 

au sud de Mendoza, le Suisse  
Thomas Schmidheiny a créé un 

domaine entièrement à son image.
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nante de petits fruits rouges sur des no-
tes d’herbes aromatiques et un tanin viril.  
La Finca Decero, située à 1050 mètres 
d’altitude, produit exclusivement des vins 
rouges. Le cépage principal est bien sûr le 
Malbec, mais le Cabernet Sauvignon et le 
Petit Verdot donnent aussi d’excellents 
résultats. Cela n’a rien d’étonnant, car la 
plantation des vignes, il y a dix ans, a été 
réalisée selon les connaissances les plus 
récentes en la matière, pour garantir une 
qualité du raisin optimale. On a utilisé 
les meilleurs clones, planté des vignes 
franches de pied dans un vignoble à forte 
densité, installé le goutte à goutte pour 
l’irrigation et réalisé un travail foliaire 
exposant directement les vignes au soleil 
doux du matin, mais indirectement au 
soleil (trop) chaud de l’après-midi.

Un Suisse discret
Une véritable petite colonie de célé-

brités helvétiques s’est installée dans 
le monde viticole argentin. On y trou-
ve l’artiste bohème Dieter Meier, du 
groupe Yellow, qui célèbre ici un mode 
de vie «gaucho-country-living» à coup 
de bœuf Hereford bio et de vin bio. 
L’ancien baron de la bière et de l’eau de 
Vals Donald Hess a, quant à lui, créé un 
empire dans les montagnes de Salta qui 
lui a permit de se faire un nom dans le 

monde du vin. La famille Schmidheiny, 
en revanche, a été plus discrète, tissant 
sa toile petit à petit et sur plusieurs gé-
nérations. Dans leur région d’origine, la 
vallée du Rhin, les Schmidheiny culti-
vent la vigne depuis plus de cent ans. 
À Balgach, non loin de la maison de ses 
parents, Thomas Schmidheiny fait ac-
tuellement bâtir un chai à l’architecture 
vraiment atypique pour la Suisse. Sa 
mère, Adda Schmidheiny s’était déjà en-
tichée, il y a plus de 30 ans, du vignoble 
de la Napa Valley. Cet amour a culminé 
en 1979 avec le rachat par la famille du 
domaine Cuvaison. En l’an 2000 est 

La Finca Decero 
devant la plus 
longue chaîne de 
montagnes de la 
planète, les Andes. 
L’œnologue de 
Decero, Marcos 
J. Fernández 
(ci-dessous).

«Chez nous la pro-
portion entre le sable 
et l’argile varie d’une 
parcelle à l’autre. Cette 
diversité des sols 
apporte de la comple-
xité à nos vins.»
Marcos J. Fernández, Œnologue



venu s’ajouter la célèbre Chapel Hill 
Winery dans la région de McLaren Vale 
(Australie). En même temps, Thomas 
Schmidheiny commençait de son côté à 
bâtir la Finca Decero. Au sud de Mendo-
za, la route quitte rapidement le balisage 
asphalté pour s’engouffrer sur la piste 
d’Agrelo, que la caillasse rend cahoteu-
se. Des chiens sauvages et des chats  
errants languissent sur les bas-côtés. En 
passant les petites maisons d’habitation 
aux toits de tôle, les managers et inves-
tisseurs lèvent gentiment le pied pour 

ne pas asphyxier les habitants dans un 
nuage de poussière. Au beau milieu de 
cette mer de vignes, un autre spectacle 
s’offre à la vue du visiteur: les nouvelles 
caves émergent littéralement du vig-
noble tel d’imposants porte-avions. Par 
rapport aux gigantesques sommets de la  
Cordillère des Andes, elles parais-
sent pourtant minuscules. A la vue de 
ces montagnes enneigées, on devine 
aisément ce qui a attiré les investis-
seurs suisses. Comparée à l’étroitesse 
du territoire helvétique, cette région 

d’Argentine offrant espace et étendue 
met les pionniers en appétit. Thomas 
Schmidheiny a lancé son projet Decero 
à proximité immédiate des domaines 
leaders du pays. Catena Zapata figure 
parmi ses voisins. Mais les vins du do-
maine Decero, en particulier l’Amano 
(un assemblage de Malbec, Cabernet 
Sauvignon, Petit Verdot et Tannat), ou 
encore le Malbec et le Petit Verdot, n’ont 
d’ores-et-déjà plus rien à envier aux 
vins cultes de Mendoza.

club les  
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Les membres du Club les Domaines qui compte déjà 15 ans ont 
régulièrement l’occasion de découvrir des nouveautés et des crus 
méconnus des quatre coins de la planète vitivinicole. Six fois par 
an, un paquet découverte de trois bouteilles différentes sélection-
nées auprès de vignerons hors du commun produisant des vins 
tout aussi exceptionnels est livré directement chez vous, accom-
pagné d’informations sur le domaine et les vins. Laissez-vous 
surprendre et découvrez nos sélections en souscrivant à notre 
abonnement à l’essai, sans aucune autre obligation. 
Pour tous renseignements supplémentaires: 
Club les Domaines, General-Wille-Str. 144, CH-8706 Meilen, 
Tél. 0800 366 246 37, www.clublesdomaines.com

Les vins Decero, qui n’ont pas à rougir de la compa-
raison avec les vins cultes de Mendoza, sont vinifiés 
dans cette cave d’une propreté clinique.
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Cabernet Sauvignon 2008 Petit Verdot 2008 Amano 2008

Ce Cabernet Sauvignon étonnam-
ment élégant est issu des parcelles 
d’altitude d’Agrelo

Cette spécialité de la Finca  
Decero est commercialisée  
en «mini-édition»

Le vin icône de la Finca Decero est 
un assemblage soigneusement 
composé à partir de grains triés 
avec minutie.

Cépage
100 % Cabernet Sauvignon

Cépage
100 % Petit Verdot

Cépages 64 % Malbec, 30 % 
Cabernet Sauvignon, 4 % Petit 
Verdot et 2 % Tannat

Maturité optimale
2011 à 2018

Maturité optimale
2011 à 2020

Maturité optimale
2011 à 2020

Accord
S’accorde avec des plats de 
viandes corsées, du risotto 
aux champignons, des em- 
panadas (chaussons farcis).

Accord
Gibier, bœuf, fromage à 
pâte dure à maturité.

Accord Filet de bœuf, 
Chateau-briand, Angus ou 
bison, gibier à plume, toast 
à la moelle, fromages à pâte 
dure à maturité.LE
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